
PARA/PER

ENTRANTES

PICAR

ENTRANTS

Calamares a la romana con
azafrán 
Calamars a la romana amb
safrà

15€

Jamón ibérico de bellota
D.O.P. Dehesa de
Extremadura
Pernil ibèric de gla

12€Croquetas cremosas de
pollo rustido (4)
Croquetes cremoses de
pollastre rostit (4)

13€Buñuelos crujientes de
gamba roja
Bunyols cruixents de
gamba vermella

13€

Ensaladilla con
ventresca de atún
Amanida amb ventresca
de tonyina

13€

Quesos artesanos
catalanes, selección de
temporada
Formatges artesans
catalans, selecció de
temporada

17€

Anchoas de L’Escala con
pan con tomate  (4)
Anxoves de L’Escala amb
pa amb tomàquet (4)

17€

Ostra Fine de Claire n 3 5€

Calçots en tempura con
romesco
Calçots en tempura amb
romesco

11€

Ensalada de brotes  tiernos
con aguacate, rábano y
manzana ácida
Amanida de brots tendres
amb alvocat, rave i poma
àcida

16€Alcachofas del prat con
almejas en salsa verde
Carxofes del prat amb
cloïsses amb salsa verda

11€

Ensalada de salmón
marinado con langostinos y
cítricos
Amanida de salmó marinat
amb llagostins i cítrics

15€

Puerros confitados con
emulsión de Chardonnay
Porros confitats amb emulsió
de Chardonnay

11€

Carpaccio de txuletón con
pimientos de padrón
Carpaccio de txuletó amb
pebrots de padró

13€

Huevo escaldado con
panceta crujiente y setas
silvestres
Ou escaldat amb cansalada
cruixent i bolets silvestres

13€

Escudella con terrina de
carn d’olla, galets y
verduras
Escudella amb terrina de
carn d’olla, galets i verdures

15€

Canelón de pollo de pagès
gratinado con bechamel
suave
Caneló de pollastre de pagès
gratinat amb beixamel suau

13€

CAVIAR Caviar imperial Caspian 30 g 70€



DEL

DE LA
MONTAÑA

POSTRES

MAR

DE LA
MUNTANYA

Fideuá de marisco con alioli
suave
Fideuà de marisc amb allioli
suau

23€

22€Bacalao con tomate
confitado y pan crujiente
Bacallà amb tomàquet
confitat i pa cruixent

24€

Suprema de corvina
mediterránea al horno 
Suprema de corbina
mediterrània al forn

23€

Pulpo del Mediterráneo
a la parrilla con romesco
Pop del Mediterrani a la
graella amb romesco

Calamar con judía de
Sta. Pau y velo de ibérico 
Calamar amb mongeta
de Sta. Pau i vel d'ibèric

18€

Arroz meloso de pato y
setas silvestres
Arròs melós d'ànec i bolets
silvestres

20€Secreto ibérico con boniato
y setas
Secret ibèric amb moniato i
bolets

21€

Carrillera de ternera al vino
tinto con foie
Carrillera de vedella al vi
negre amb foie

7€

Lomo alto de ternera
simmental a la parrilla
(350g)
Llom alt de vedella
simmental a la graella

29€

Pollo de payés con milhojas
de patatas
Pollastre de pagès amb
milfulls de patates

22€

Crema catalana con
carquiñolis
Crema catalana amb
carquinyolis

7€Mousse de cítricos con
helado de mojito
Mousse de cítrics amb gelat
de mojito

17€

Suizo de chocolate caliente
con garrapiñadas
Suís de xocolata calenta
amb garrapinyades

7€Milhojas de chocolate café y
Bailey ́ s
Milfulles de xocolata cafè i
Bailey ́ s

7€

Ensalada de mango, papaya
y coco  
Amanida de mango, papaia i
coco

7€ Helados y sorbetes 
Gelats i sorbets

7€

PANES
PANS

Coca de aceite con tomate
de colgar 
Coca d'oli amb tomàquet de
penjar

7€ Bollo de pan artesano,
fermentación natural de 48
horas
Briollet de pa artesà,
fermentació natural de 48
hores

6€



DE NUESTRA
CAFETERA

DE LA NOSTRA
CAFETERA

Café
Cafè

2.8€

2.8€Cortado
Tallat

Café con Leche
Cafè amb llet

3.4€

Capuccino 4.9€

Infusiones
Infusions

4€

APERITIVOS
APERITIUS

Nuestro Vermut
El Nostre Vermut

7.5€

Copa de Sangria 12€

Aperol Spritz 12€

ÁGUAS Y
REFRESCOS

AIGUES I
REFRESCOS 

Agua Mineral
Aigua Mineral

3.5€

Agua con Gas
Aigua amb Gas

3.5€

Refrescos 4€

Zumos de Fruta
Sucs de Fruita

4€

CERVESA
NACIONAL

CERVEZA
NACIONAL -

ESTRELLA
DAMM

Caña
Canya

4.5€

Jarra Grande
Gerra Gran

7.5€

Damm Lemon 4.5€

Voll Damm (Doble malta) 5€

Rosa blanca (Hoppy
Lager)

5€

Turia (tostada) 5€

Complot, IPA Mediterránea 5€

OPorto 7€

Ricard 6.5€



LICORES Baileys 7.5€

7.5€Cointreau

Orujo 7€

7.5€

Amaretto 7.5€

Grand Marnier 8€

Grappa

Calvados 8€

Patxaran 7.5€

BRANDY
COGNAC

Armagnac 12€

Cardenal Mendoza 12€

Carlos 1 12€

Carlos 3 9€

Courvoisier 12€

Duque de Alba 12€

Fontenac 11€

Remy Martin 12€

Torres 10 11€

WISKY Ballantine ́ s 10€

Johnnie Walker Red
Label

10€

Johnnie Walker Black Label 14€

Johnnie Walker Blue Label 45€

Glenrothes 14€

Cardhu 14€

Talisker 14€

Hibiki Harmony 17€

Lagavulin 17€

Jack Daniels 11€

Woodford 14€

VODKA Absolut 10€

Skyy 10€

Grey Goose 15€

RON Bacardí 10€

Brugal 10€

Havana 7 12€

Santa Teresa 14€

GIN Tanqueray 10€

Bombay Saphire 12€

Hendricks 12€

Seagrams 11€

Citadelle 12€

*Refresco para combinado 2€

Macallan 16€

Zacapa Solera 23 17€

Tequila Don Julio Blanco 12€ Tequila Don Julio
Reposado 

12€



VINO 
BLANCO

VI BLANC

(Xarel.lo) 6€ 27€Fonoll D.O. Penedés

Vola Vola Papallona D.O. Costers del Segre (Garnatxa,
Malvasia Sitges
)

6€ 25€

Fransola D.O. Penedès (Sauvignon) 37€

Jean Leon 3055 D.O. Penedès (Chardonnay) 6€ 25€

Quinta de Couselo D.O. Rías Baixas (Albariño) 6€ 29€

Miranda d’ Espiells
100% eco

D.O. Penedès (Chardonnay) 6€ 25€

Saó Blanc D.O. Costers del Segre    (Macabeu,
Garnatxa)

6€ 26€

Tomás Cusiné /
Auzells         

D.O. Costers del Segre    (Chardonnay,
Macabeu,
Albariño,
Sauvignon)

27€

Eresma D.O. Rueda (Verdejo) 6€ 24€

Thentic D.O. Almansa (Sauvignon
blanc, eco)

28€

Nûr Blanc D.O.C. Priorat (Garnatxa) 30€

50 Lliures D.O. Penedès (Xarel.lo) 26€

VINO 
TINTO

VI NEGRE

Equilicuá D.O. Montsant (Samsó,
Garnatxa)

6€ 26€

Brúixola D.O.C. Priorat (Samsó,
Garnatxa)

35€

Non Stop D.O. Costers del Segre (Ull de Llebre,
Cabernet Franc)

27€

Les Terrasses
Álvaro Palacios

D.O.C. Priorat (Samsó,
Garnatxa,
Cabernet s.,
Syrah)

46€

Secret del Priorat D.O.C. Priorat (Syrah,
Cabernet S,
Garnatxa,
Samsó)

30€

Jean Leon 3055 Petit
Verdot

D.O. Penedès (Merlot, Petit
Verdot)

6€ 25€

Casa Vella d’ Espiells D.O. Penedès (Cabernet
Sauvignon)

6€ 27€

Elitia D.O. Empordà (Samsó) 42€

Museum Reserva D.O. Cigales (Tinta País) 6€ 29€

Cillar D.O. Riera del Duero (Tempranillo) 6€ 26€

Arbocala D.O. Toro (Tinta Toro) 6€ 26€

6€



(Tinta Toro) 36€VS Dehesa San
Andrés

D.O. Toro

Corimbo D.O. Ribera del Duero (Tempranillo) 38€

VINO 
TINTO

VI NEGRA
Mauro

(Tempranillo,
Syrah, C.
Sauvignon,
Graciano)

42€

Roda D.O.C. Rioja (Tempranillo,
Graciano,
Garnatxa 

44€

Martínez Lacuesta
Cuvée Cianza

D.O.C. Rioja (Tempranillo) 6€ 26€

Martínez Lacuesta
Hinia, Reserva

D.O.C. Rioja (Tempranillo,
Graciano,
Mazuelo)

34€

VINO 
ROSADO

VI ROSAT

Aurora d’ Espiells D.O. Penedès (Pinot Noir,
Xarel.lo, Syrah)

6€ 26€

Museum Rosé D.O. Cigales (Tempranillo,
Verdejo,
Garnacha)

6€ 23€

Rosa d´́ Abril D.O. Penedès (Macabeo,
Malvasía, Syrah)

27€

Jean Leon 3055 Rose D.O. Penedès (Pinot Noir,
Garnatxa negra)

6€ 25€

La Peona (Orange) D.O. Penedès (Xarel.lo) 6€ 27€

CAVA Clos Gran Anyada,
Brut Nature Reserva         

Cava (Macabeo,
Xarel.lo)

25€

Oriol Rosell Brut
Nature

Cava (Xarel.lo,
Macabeu,
Parellada)

6€ 26€

Oriol Rosell Mític
Brut Nature Gran
Reserva   

Cava (Xarel.lo,
Macabeu)

7€ 31€

Torelló Tradicional,
Brut Nature                       

Corpinat (Macabeo,
Xarel.lo,
Parellada)

29€

Torelló Pàl.lid, Brut
Reserva                              

Corpinat (Macabeo, Pinot
Noir)

28€

Juvé & Camps, Brut
Rosé                                   

Cava (Trepat) 6€ 28€

Juvé & Camps,
Reserva Essential
Púrpura

Cava (Macabeo,
Xarel.lo,
Parellada)

6€ 26€



(Macabeo,
Parellada,
Xarel.lo,
Chardonnay)

38€Juvé & Camps,
Gran Reserva                            

CavaCAVA

VI DOLÇO

65€Moët & Chandon
Impérial, Brut                      

Champagne (Pinot Noir,
Chardonnay
,Pinot
Meunier)

Moët & Chandon
Rosé Impérial,
Brut             

Champagne (Pinot Noir,
Chardonnay
,Pinot
Meunier)

72€

BaronDauvergne,
Grand cru Prestige              

Champagne 64€

Baron Dauvergne,
Grand Cru LÒr
Caché         

Champagne 82€

VINO 
DULCE

Lustau Fino
Jarana

D.O. Jerez (Palomino) 6€

Lustau PX San
Emilion

D.O. Jerez (Pedro
Ximenez)

6€

Essència de
Gerisena

D.O. Empordà  (Moscatel d´
Alexandria)

6€

Dolç de Gerisena D.O. Empordà  (Samsó) 6€

Oremus 3
Puttonyos

Tokaji 14€


